< autour du lac d'Annecy main dans la main

mles(inqchefsétoilé’ g
Les chefs étoiles vont

bichonner les s0ig

Jusqu'a mi-avril, a tour
de rédle, les chefs étoi-
les du tour du lac vont
préparer un menu com-
plet pour les soignants.
Avec leurs producteurs
et depuis leur cuisine,
ils vont préparer 60
repas,

Is sont comme ca les

chefs é&oilés autour du
lac d'Annecy. Spontanés et
indépendants. s s¢ con-
naissent bien pour avoir été
lcs maltres d'apprentissage
ou ¢leves prometteurs les
uns des autres. Et il est déja
amve qu'ils opeérent ensem
ble au profit d'unc cause. Il a
sulli alors d'un coup de fil et
en moins de temps que pour
le dire, ils ont réussi & orga
niser une opération en direc-
tion du service réanimation
d'Annecy et de Cluses. « Eux
sont dans le “coup de feu"
quand nous, nous ne le som-
mes plus, il nous est alors
apparu naturel d'agir », ex-
plique Laurent Petit, trois
étoiles au Michelin,

60 menus complets livrés
ce jeudi

Jusqu'ad miavril, & tour de
role, un chef cuisine avec
son propre circuit de pro-
ducteurs, son jardin, réalise
un menu complet et livre 60

repas.

Ont été mis dans la boucle,
" dun bout & l'autre du lac,
* Laurent Petit & Axme.cy‘lc

Vieux, Stéphane Dntlnn9 a

Annecy, Yoann Conte a Vey-
Z rier-du-Lac, Jean Sulpice 4
Talloires-Montmin et Flo-
rian Favario & Monlgnin.
Premitre livraison, aujour

n dhui, jeudi 2 avril. s
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Yoann Conte, deux étolles,
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Laurent Petit, trois étolles.
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Jean Sulpice, deux étofles.  Stéphane
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